
 
 

 

 

 

 
 

 

Borgoricco (PD), 28.04.2026 

 

COMUNICATO STAMPA 

Tecnoeka amplia la propria offerta: arrivano gli abbattitori di temperatura 

Tecnoeka, azienda italiana specializzata nella progettazione e produzione di forni professionali Made in 
Italy, annuncia l’introduzione degli abbattitori di temperatura MILLENNIAL all’interno della propria gamma. 
Un’evoluzione strategica che rafforza il posizionamento del brand come partner unico per i professionisti 
del foodservice, capace di offrire soluzioni integrate a supporto dell’intero processo produttivo: dalla 
cottura alla conservazione. 

Con l’introduzione degli abbattitori, Tecnoeka estende il proprio presidio in una fase cruciale del flusso di 
lavoro: il raffreddamento rapido e la surgelazione controllata. Un passaggio determinante per garantire 
sicurezza alimentare, stabilità delle preparazioni e qualità costante nel tempo. “Con l’inserimento in 
gamma di 3 nuovi prodotti dedicati all’abbattimento dei cibi, il brand eka ora può contare su di un’offerta 
molto più completa che non si esaurisce con la sola cottura professionale ma offre anche prodotti di qualità 
per la conservazione dei cibi appena preparati, offrendo così ai professionisti una soluzione ancora più 
completa” commenta il CEO di Tecnoeka, Matteo Volpato. Grazie a cicli di abbattimento rapido o di 
surgelazione da temperature elevate fino a +3°C o -18°C in tempi definiti, le nuove soluzioni Tecnoeka 
riducono il rischio di proliferazione batterica e contribuiscono a preservare le caratteristiche organolettiche 
degli alimenti. 

La linea MILLENNIAL Blast Chiller comprende tre modelli – MKBC5_15, MKBC10_30 e MKBC14_40 – 
sviluppati per rispondere alle esigenze dei professionisti della ristorazione, pasticceria e panificazione,  

 



 
 

 

 

 

 
 

 

con un perfetto equilibrio tra prestazioni e semplicità d’uso. Gli abbattitori garantiscono massima 
flessibilità operativa, con possibilità di configurazione per teglie GN1/1 e EN 60x40.  

Sono disponibili versioni da 5 teglie oltre a modelli più capienti da 10 e 14 teglie, per adattarsi a diversi 
volumi produttivi. Completano l’offerta accessori dedicati e l’adattatore MKACC155, progettato per 
l’integrazione in colonna con i forni della serie MILLENNIAL, per una gestione ottimizzata degli spazi e una 
maggiore efficienza operativa. 

Questo ampliamento consolida il percorso di Tecnoeka verso un’offerta sempre più integrata, orientata a 
migliorare le performance complessive del lavoro professionale. 

 

Tecnoeka Srl nasce nel 1978 nel settore degli elettrodomestici da incasso. Negli anni ’90 introduce i primi forni semi-
professionali, per poi specializzarsi completamente nel segmento professionale, sviluppando soluzioni destinate a 
ristoranti, panifici e pasticcerie, centri cottura, supermercati e snack bar. Dal trasferimento nella sede di Borgoricco 
(PD) nel 2013 fino alla realizzazione del nuovo stabilimento nel 2025, l’azienda ha seguito un percorso di crescita 
coerente, orientato all’espansione internazionale e alla valorizzazione del saper fare italiano, con prodotti progettati 
per durare e rispondere alle esigenze di un mercato in continua evoluzione. Oggi Tecnoeka è un’impresa solida e 
ambiziosa, con oltre 140 collaboratori, un fatturato superiore ai 30 milioni di euro e una presenza in più di 100 Paesi 
nel mondo. 
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